
กำหนดการอบรมหลกัสตูรสขุาภบิาลอาหารสำหรบัผูประกอบการและผูสมัผสัอาหาร 
โครงการพฒันาผูประกอบการรานอาหารสูมาตรฐานความปลอดภยัสขุาภบิาลดานอาหาร 

ประจำปงบประมาณ พ.ศ. 2568  
 

วนัที ่19 สงิหาคม 2568  ณ หองประชมุบานสวนซมุแซง  
บานดอนยม หมูที ่7 ตำบลทาขอนยาง อำเภอกนัทรวชิยั จงัหวดัมหาสารคาม  

 

เวลา กจิกรรม 

๐๘.๐๐ – 08.30 น. -ลงทะเบียนเขารวมอบรม  

๐๘.๓๐ น. -กลาวเปดโครงการ โดยนางศุจีนันนท บุตราช 

    นายกเทศมนตรีตำบลทาขอนยาง 

-กลาวรายงานวัตถุประสงคฯ โดยนางสุดา  เหลาโผน 

  ผูอำนวยการกองสารณสขุและสิ่งแวดลอม 

09.00 น. -การบรรยายใหความรูหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผูประกอบการ  

 และผูสัมผัสอาหาร โดยนางสาวปาริชาต ปกิรณะ นักวิชาการสาธารณสุข 

 ชำนาญการ กลุ มงานอนามัยสิ ่งแวดลอมและอาชีวอนามัย สำนักงาน 

 สาธารณสุขจังหวัดมหาสารคาม หัวขอการบรรยาย 

      1) หลักการและมาตรฐานการสุขาภิบาลอาหารและอันตรายที่เกิดจาก   

         อาหารและน้ำที่ไมสะอาดปลอดภัย 

      2) หลักกฎหมายที่เกี่ยวของกับผูประกอบการและผูสัมผัสอาหาร 

      3) สุขวิทยาสวนบุคคลของผูประกอบการและผูสัมผัสอาหาร 

๑๒.๐๐ น. พักรับประทานอาหารกลางวัน  

13.00 น. -การบรรยายใหความรูหลักสูตรสุขาภิบาลอาหารสำหรับผูประกอบการ  

 และผูสัมผัสอาหาร (ตอ) โดยนายวันชนะ  สิริสม นักวิชาการสาธารณสุข 

 ชำนาญการ กลุ มงานอนามัยสิ ่งแวดลอมและอาชีวอนามัย สำนักงาน 

 สาธารณสุขจังหวัดมหาสารคาม 

      4) การจัดการดานสุขาภิบาลอาหารในสถานประกอบการ 

      5) การปองกันโรคติดตอที่เกี่ยวของกับอาหาร 

      6) การสาธิตและฝกปฏิบัติ เรียนรูการปฏิบัติจริง เชน การลางผักผลไม  

         การลางมือ การใชถุงมือ การลางภาชนะ เปนตน 

    -สรุปประเด็นตอบขอซักถาม 
    -การติดตามประเมินผล 

16.30 น. ปดกิจกรรมการอบรม 

หมายเหต ุกำหนดการสามารถเปลี่ยนแปลงไดตามความเหมาะสม  



 

 
วิทยากร  1. นางสาวปาริชาต ปกริณะ  นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ 
 2. นายวันชนะ  สิริสม นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ 
 กลุมงานอนามัยสิ่งแวดลอมและอาชีวอนามัย สำนักงานสาธารณสุขจงัหวัดมหาสารคาม 


